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Honig—Bethmannchen

125 g Mandeln, gehautet, gem.
75 g festem Honig

200 g Honigmarzipan

mit

zu Marzipan verkneten

oder

verwenden. Marzipan wurfeln u.
mit:

100 g Mandeln, gehautet, gemahlen

2 El Honig
1 Ei (Gew.-KI. 4)
45 g Weizenvollkornmenhl

90 ganze Mandeln, gehautet
Backpapier
1 Eigelb (Gew.-KI. 4)

verkneten und 30 kleine Kugeln
formen.

An jede Kugel je 3 Mandeln
dricken. Kugeln auf ein mit
ausgelegtes Blech setzen, mit
bestreichen.

Im vorgeheizten Backofen

bei 175 Grad 15 Min. backen.
Gas 2

Umluft 20 Min. b. 150 Grad.



