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Gorgonzola—Sauce

Folgende Zutaten zusammen
erhitzen:

1/8 | Sahne

1/2 Glas WeiBwein (oder Gemusebriihe)

100 g Gorgonzola

200 g Kirschtomaten waschen und in
10 g Butter ca. 2 Min. schwenken.

Die abgetropften Gnocchi mit
der Sauce und den
Kirschtomaten anrichten und
mit

Basilikumblattern garnieren.

Gesamt: 885,65 kcal : 4 = 221 kcal
(mit Gemisebrihe) :5 =177 kcal
: 6 = 148 kcal



